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" CARTE

Ne se fier qua son coeur...

Tous les soirs
du mardi au samedi

Carte inspirée parJ/mmg 0@ CHivcer T‘—

et réalisée par Emilie, Lilian, Martin & Jean-Pierre
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- CEuf parfait en feuille de brick,
cepes, crémeux de truffata

”

ENTREES

» Foie gras maison a la vieille prune,
pain d’épices maison

« Ris de veau en brioche,
girolles

- Filet de Bar,
risotto, sauce ‘Jean Vignard’

« Filet de beeuf Rossini, (foie gras poélé)
- Souris d’agneau confite, jus d'agneau,
haricots blancs, pommes de terre grenaille

» Magret de canard Francais roti,
purée, carottes & sauce au miel 20 €

|égumes frais rotis, pommes de terre, sauce porto

» Assiette de 3 fromages de notre belle région

~ __ sLes profiteroles Maison d’Emilie

y ,ﬂ: Pain perdu brioché, creme d’lsigny
« Tarte tatin aux pommes

’ ,- '« Coeur coulant aux framboises

- La boule de glace maison,
vanille, chocolat ou sorbet du moment
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Le Forfait Vin : Rouge, Rosé, Blanc (3 verres) 15€
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